
Ciao! Sono

Barista.Barman.Chef

Sono una persona solare, affidabile e 
orientata al lavoro di squadra, a cui 
piace lavorare a contatto con le 
persone. Creo spontaneamente 
un'atmosfera accogliente e cerco 
sempre di contribuire positivamente 
all'ambiente di lavoro. Mi considero 
motivata, responsabile e desiderosa di 
continuare a migliorare sia a livello 
personale che professionale.

fato96@gmail.com+39 379 161 7532

‘

Fato

Negli ultimi anni ho maturato esperienza nel 
settore alberghiero in Italia, ricoprendo diversi ruoli 
come cameriere, barman, barista e cuoco. Ho 

lavorato in ambienti dinamici, dove ho sviluppato solide competenze di customer 
service, capacità di lavorare sotto pressione e un efficace lavoro di squadra. Presto 
attenzione ai dettagli, alla qualità del servizio e alla soddisfazione del cliente, 
puntando sempre a offrire un'esperienza piacevole e professionale. Queste 
esperienze mi hanno aiutato a diventare flessibile, responsabile e a gestire con 
disinvoltura diverse mansioni all'interno delle attività di ristorazione.

Chi sono

Esperienza
Agua Beach, Agua Resort  Aprile  - Novembre /2025

Barista - Barman
Barista di mattino, che prepara caffe, succhi, granite e altri, e Barman che fa 
cocktail, antipasti, aperitivi e organizza eventi. In lido e in Resort.

Agua Beach  Giulio - Ottobre / 2024 
Camarieri - Barista - Pizzaiolo
Barista al mattino, che prepara caffe, succhi, granite e altri. Portapiatti al ristorente 
a pranzo. Pizzaiolo veloce, che lavora con impasti precotti per soddisfare gli ordini.

Blase Marzamami  Maggio- Ottobre/ 2023
Cuoco - CM
Miglioramento del menu, suddivisione in porzioni dei contorni, ottimizzazione e 
risparmio della spesa e chiusura ottima della stazione.

Blase Marzamami  Giulio - Agosto /2022
Camarieri - Faretutto
Trasporto e distribuzione dei piati ai tavoli, responsabile della soddisfazione delle esigenza dei 

commensali, ho fatto la prima pulizia dei piati per velocizzare il lavoro dei miei colleghi

Istruzione

08.05.2025 (Italia)
Ecoservizi SLR 

Formazione del personale 
alimentare01

2006 (Colombia)
CAFAM 

Cucina di base02

1997 - 2001(Colombia)
Corporazione Nazionale Unificata CUN

Regista § Produttore Film,TV03

1985 - 1996 (Colombia)
Ginnasio Militare FAC.

Liceo Comerciale04

Competence
Giornata lavorativa normale di 8 ore 
piú 4 o 6 ore extra in alta stagione.

Resistenza al lavoro

Servizi normali, complessi o per 
grande persone svolti normalmente

Lavoro sotto presione

Rispettoso degli orari e dei programmi di 
lavoro, senza aseenza spontanee

Responsabilita § Puntualitá

Pensare a tutto al suo posto, e piú 
pulito é meglio é.

Ordine § Pulizia

Con idee costanti e buon uso degli 
strumenti di azienda.

Creativo § Intrapendente

Ulteriori
 Conoscenza
Graphic Desing  ( 90%) 

Photography § Video ( 80%) 

Even planner  ( 70%) 

Lights § Sound  ( 60%) 

Woodwork  ( 50%) 

Lingue

100%

SPAGNOLO

75%

ITALIANO
Native B2

INGLESE

50%

A2


